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L Le Menu Spécial 1er Anniversaire HANZOYA

FLUYHETLEDTA I AT
Chou Chinois Braises et ses Bouillons

F4&A FRAHILNSY F 3 FEEMHILT
Carpaccio de Culotte de Beeuf et de Salade Crudités

HIE AU 757 — &%
Huitre mi-Cuite sur sa Mousseline de Chou Fleur, Huile de Shungiku

MIB 4% Y27 44
Croustillant de Noix de St-Jacques
Créme de Bardane et de Racine de Rotus a la Truffe Lait Concentré

HEE Ba EHAR
Filet d'’Amadai Matsukasa-Yaki et Yuriné Ecume de Crabe

(BB TREIOBEREVLLEETL)

WHhTEREMF O —XRADOERKHEE T HAHERK
Faux-filet de Beeuf (A5-lwate) Grillé & Charbon de Bois et Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

EDE D-A*B) F34TA42v5E—7 F74vY—2X
Le Beeuf Miri sur I'Os (Sanoman) a la Plancha avec Biiche de Pomme de Terre Roti, Sauce Bordelaise

Yy IvEEOA—R T2 UF
Canard Challandais Roti au Son Jus et Yamaimo

B BEEOE BA BT
Riz gluant au Bouillon de Coquillages et Sarrasin Roti
(Frites de Ciboule Ménégi Yuzu)

OaF Yy Y INELVYAEDOESMLTT
Soupe de Lentilles au Lait de Noix de Coco et Tapioca a la Japonaise

T7aAvTY—F (2RETARX) & —kE—
Le Chariot de Desserts (2 dessert et glace) et Café

N=—T T A =& TL Ny FT—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

(2.000 A~)

tsETLyEBOA—R b Y2 =T —7JVEK
Roti de Chevreuil Elezo Sauce au Geniévre

ERNE TERBERNOA—X Y —X YL
Salmis de Canards Colverts de Shonai




Le Menu Sélection

FLYPHETLEYDOTA I AT
Chou Chinois Braises et ses Bouillons

MAEAFHRAPIL/SYy F 3 EXBEHILT
Carpaccio de Culotte de Beeuf et de Salade Crudités

MZB 4% bV a7 43
Croustillant de Noix de St-Jacques
Créme de Bardane et de Racine de Rotus a la Truffe Lait Concentré

HIBNE 8 BAR
Filet d'’Amadai Matsukasa-Yaki et Yuriné Ecume de Crabe

FEOO—R FEWVESR]

Noix d’Agneau R6ti Fumé Légérement

B BEDE BRA MT
Riz gluant au Bouillon de Coquillages et Sarrasin Roéti
(Frites de Ciboule Ménégi Yuzu)

OAaF vV INELVYREDERMIT
Soupe de Lentilles au Lait de Noix de Coco et Tapioca a la Japonaise

J3vFH—bF (2RETAR) &TI—kb—
Le Chariot de Desserts (2 dessert et glace) et Café

N=TTA—=&TL NNy FT—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

(BARBEIETRICEERfETY 1.800M )

WHhTEENMF O —XADOERKEE MFHAHE R
Faux-filet de Boeuf (A5-lwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-
Kosho

D& D-A-B) FIATA42v 5 =7 FI74vY =R
Le Boeuf Miri sur I'Os (Sanoman) a la Plancha avec Biche de Pomme de Terre Roti, Sauce
Bordelaise

(2.800 A)

vySvEOR—R P2 LE
Canard Challandais Ro6ti au Son Jus et Yamaimo

(3.500M~)

tBETLVEOA—X | Ya=T—7JILEAK
Roti de Chevreuil Elezo Sauce au Geniévre

ERE SgERROA—RX Y —XPIL I
Salmis de Canards Colverts de Shonai




Le Menu Journée

MEAFHRAHILNSSYy F 3 ERMAEILT
Carpaccio de Culotte de Boeuf et de Salade Crudités

HENE Ba EAR
Filet d'’Amadai Matsukasa-Yaki et Yuriné Ecume de Crabe

FFEOA—X FEWBEE

Noix d’Agneau R6ti Fumé Légérement

D04y Y INELYyAEDERMETT
Soupe de Lentilles au Lait de Noix de Coco et Tapioca a la Japonaise

JaArvTH—F (2RETAR) &TI—E—
Le Chariot de Desserts (2 dessert et glace) et Café

N=T T A =& TL NNy FT—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

(HBRRBRIETRICEERIETY 2.800 )
WhTEEMN4 N —RADHKRKRES HMFAHRERBK

Faux-filet de Beeuf (A5-lwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-
Kosho

ENE DA*B) FF4TAY5E—7 F74vVY—2X
Le Boeuf Miri sur I'Os (Sanoman) a la Plancha avec Biche de Pomme de Terre Roti, Sauce
Bordelaise

(3.800 M)

Yy SvBEOO-XPETa LFE
Canard Challandais Ro6ti au Son Jus et Yamaimo




