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TvFavrrsuag vy
Petit Croissant au Hanchois (Champs de Blé)

TS & A 2
Vlouté d’Udo et Clame, Etuvée d’'Udo au Wasabi

HENNE BHEDOTT 27 =

Etuvée de Légumes Kanagawa

BT~ N EEE
Petets Daise de Thon Rouge a la Thailandaise

g (e 7rx7) o7 7vFr— o~ b7 7V
Filet de Hige-Dara a la Plancha et Matafan aux Légumes Sauvages

~ THRABEIVBEEO(ET W~
MAEEAORY 4 vEMT FF e —v &t vy

Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu , Purée de Betteraves Rouges 4 I'Orange

WhTRENF v — XROHRIKEEE TR
Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé 2 Charbon de Bois et
Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

ED0E (DA*B) FIA4TAY VI Ee—T7 RKIL4vI—2X
Le Beeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Roti, Sauce Bordelaise

AR R SRR P ) 2 A% Yoz
Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et
Confit de I'Oignon auTruffe

HAEHDEY
Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

T—EV Yz /) T7T—XEFHEELNL D
Genoise aux Amandes et Salades aux Fraises Hiratsuka au Lait Concentré Sucré
a—b— & FauR:E (LDE) BH

Café et Chichis au Shungiku et Yomogi

N=TTA=&TL RNy T—=¥
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes
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TvFavrrsayygv
Petit Croissant au Hanchois (Champs de Bl¢)

g & B&A sk
Vlouté d’Udo et Clame, Etuvée d’'Udo au Wasabi

HRINEEHROLT 27 =

Etuvée de Légumes Kanagawa

B (e 7 X7) 077 vFr—IIEO= 77V
Filet de Hige-Dara a la Plancha et Matafan aux Légumes Sauvages

BENFHADORT A4 vEMT FHFe—v&tFL vy

Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu, Purée de Betteraves Rouges a I'Orange

HAEHDEY
Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

T—Ev Y7 =X PEEZILWD D

Genoise aux Amandes et Salades aux Fraises Ishizuka au Lait Concentré Sucré

I—k —

Café

N—=T T4 =& T LN T—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

* BPRIBEII TRRICEEARETT,

~ (7922,000) ~

WHTEREENGr — XN OHRIREEE T HIMURE
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

E0E DA*B) FI42A4P v e—7 HFI4vY—2R
Le Boeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre R6ti, Sauce Bordelaise

gL VEREHFER P 2 7EAK Yooz —T
Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et
Confit de I'Oignon auTruffe
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TS & A 22
Vlouté d’Udo et Clame, Etuvée d’'Udo au Wasabi

el (e 7%7) o77vFr— Ko~ 77y
Filet de Hige-Dara a la Plancha et Matafan aux Légumes Sauvages

BEMNFEHADORY A4 vEMT FHTF ve—Y &AL vy
Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu , Purée de Betteraves Rouges a I'Orange

T—EFY Yz /) T—XEE LWL D

Genoise aux Amandes et Salades aux Fraises Ishizuka au Lait Concentré Sucré

I—k —

Café

N—=T T4 =& T LN T =
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

* BRI TERICEERETT,
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WHTEEMNS o — XHOHEREX M7 Rk
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

EDE DA'B) FIAZAY VI E—7 K4V —X
Le Boeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) 3 la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Roti, Sauce Bordelaise

JHREL R R EEA P ) 2 VA Sasz—vL
Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et
Confit de I’Oignon auTruffe




