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Le Menu Dégustation ]
13.200

FuFarsug vy
Petit Croissant au Hanchois (Champs de Blé)

WD L EREDEL D727 Y — L

Salade Plantes Sauvages et d’Oignons Nouveaux

FIANT AR WILBD 7T v F v — BIGHK
Pointes d’Asperges Blanches et Noix de Saint Jacques a la Plancha Vinagratte au Citron

BiD I NAT AT VR I LYV
Croustillant d’Ayu accompagnée de Cremeux a I’Ail et Cresson

AANDRER L VIO LA BEDO 743 v
Filet de Mébaru a la Vapeur d’Algues et Etuvée de Légumes du début d'été

~ TRABIVBENLFI v~
MFERORT A VEMF FFFEL—Y &FL VY

Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu , Purée de Betteraves Rouges 4 I'Orange

WHTEENSH v - X ORERFEEZ MFHABUERK
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

EDE (DA'B) FIAZAYVYIE—7 K74 vY—X
Le Boeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) 2 la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Réti, Sauce Bordelaise

Er L VEBEER A Y AORRD 77 2y 7 75— EK
Ro6ti de Chevreuil Elezo au Fumé et son Jus
Gratin de Pommes de Terre au Roquefort

YIWEOEF Y
Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

NAFy T o=+ N=F B—X<)—
Ananas Roti aux Epices

a—b— & Fanzx: & (Lb¥) HY
Café et Chichis au Shungiku et Yomogi

N—=TT 4 =& TL Ny FT—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

* BIEEREO CREHT Pl LT 9, M19:002 7R A —F—L I8 TORLEELT,
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Le Menu Sélection
9.460

TvFavrrsayyyv
Petit Croissant au Hanchois (Champs de Bl¢)

PO L EREDE L 02727 ) — L
Salade Plantes Sauvages et d’Oignons Nouveaux

BiD I NAT AT VR I LYV
Croustillant d’Ayu accompagnée de Cremeux a I’Ail et Cresson

AN DHEER L YIERROK LA WED T3
Filet de Mébaru a la Vapeur d’Algues et Etuvée de Légumes du début d'été

BENFHAORT A vEMT HFe—v&FL vy

Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu, Purée de Betteraves Rouges a I'Orange

HAEHDEY
Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

NAFyTIrDE—XF N=ZTF B—X< —
Ananas Roti aux Epices

I—k —

Café

N—=T T4 =& T LN T—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

* BPRIBEII TRRICEEARETT,

~ (79222008 ~

WHTEREMGF o - RAHNORRKBER TR
Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot 1’ Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

E0E DA*B) FI42A4P v e—7 HFI4vVy—2R
Le Boeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Roti, Sauce Bordelaise

HECL VEBER A YA ORRD 7% vny 775 — L EER
Ro6ti de Chevreuil Elezo au Fumé et son Jus
Gratin de Pommes de Terre au Roquefort

* BIEEREO CREHT Pl LT 9, M19:002 7R A —F—L I8 TORLEELT,
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Le Menu Journée
5.830

WD E I EREDEL D722 Y — L

Salade Plantes Sauvages et d’Oignons Nouveaux

AN DHEER L MIEHROK LA BED T4 3 v
Filet de Mébaru a la Vapeur d’Algues et Etuvée de Légumes du début d'été

BEMFHEADRT A VEMT HTev—r&tL vy

Joue de Beeuf Braisée au Vin Rouge et Yuzu , Purée de Betteraves Rouges a 1'Orange

NAFyTrou—RA b N=ZF B—X<) —
Ananas Roti aux Epices

I—tk —

Café

N=T T4 =& T LN T—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

* BRRBEIITRRICEERRETT,

~ (79 ¥3,300) ~

WHTEEMG o — XHOHRERBEX 7Rk
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot I’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

EDE (D*A*B) FIAZA4P VI e—7 RI4VvI—X
Le Boeuf Miiri sur 1'Os (Sanoman) 4 la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Réti, Sauce Bordelaise

REC L VEBER A Y AORRD 77 & vuy 77 x — BB
Réti de Chevreuil Elezo au Fumé et son Jus
Gratin de Pommes de Terre au Roquefort




