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Le Menu
¥ 12,000

T=Sel7 vH¥ v
Petit Croissant au Sel (Champs de Bl¢)

HEENFZEOTLE AV 777 —
Les Coquillages Braisés aux Petits Légumes et Créeme Dubarry

RUyn—% 77 HER AT
Flan de Poireaux. Bulbe de Lys,aitance

PV =7 Y THE KT

Velouté de Topinambours a la Truffe et Bardane Braisés aux Effluves de Truffe

KINAD L=V FFRHAHZIADOFL Y YHED T L EIRZ
Rouleaux de Sabre a la Meuniére et Chou Chinois Braisé
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FHBOS MRS BRA O v — R T /NEDOKIREE X
Réti de Porc Jambon KINKA et Navet Blanc a Basse Température

WHTRENF v —-RPORRRER T IIHURER
Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé 2 Charbon de Bois et Aligot I’ Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

X0 D-A*B) FIAZAVVIEv—7 FI4vY—2
Le Boeuf Miiri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec Bliche de Pomme de Terre Réti, Sauce Bordelaise

b oL VEREHFEZ L) 2 7AK Yamz—Y 0

Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et Confit de 'Oignon auTruffe

SRR iy
Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

WAL 77 v=vy= BE
Blanc Manger au Lait Concentré Sucré et KouTaké

FEYV-Craad rvAaE X F74 > aa Mt

Ganache au Chocolat-Tonka ou Ganache au Chocolat Blanc-Yuzu
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Café
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Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes
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Le Menu
¥ 8,600

L= SelV vy
Petit Croissant au Sel (Champs de Blé)

HEL N TLY AV 777 —
Les Coquillages Braisés aux Petits Légumes et Creme Dubarry
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Velouté de Topinambours a la Truffe et Bardane Braisés aux Effluves de Truffe

KINAD LN FRAMPIADFL VIYHED T LR Z
Rouleaux de Sabre a la Meuniere et Chou Chinois Braisé

FH MRS EERIRA O v — 2 b N OKRBE 2
Réti de Porc Jambon KINKA et Navet Blanc a Basse Température
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Risotto(Kogané-Mochi) aux Sept Herbes

ML 77 v~evy= BH
Blanc Manger au Lait Concentré Sucré et KouTaké
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Café
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Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes
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Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé & Charbon de Bois et
Aligot I’ Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

EDE D-A*B) FIAZAV VI E—T7 FT74vY—2R
Le Beeuf Miri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec
Btiche de Pomme de Terre Ré6ti, Sauce Bordelaise

L VR BRI L ) 2 7AE Yz
Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et
Confit de I'Oignon auTruffe
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Le Menu
¥ 5,300

12:00~15:00

BEENHEOT LY H) 777 —
Les Coquillages Braisés aux Petits Légumes et Créme Dubarry
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Flan de Poireaux. Bulbe de Lys,aitance

KIND L=V FRAMHPIADOFL VP HED T LEIRZ
Rouleaux de Sabre a la Meuniere et Chou Chinois Braisé

P MRS IERIRA O v — 2 b /N RIRBE %
Ro6ti de Porc Jambon KINKA et Navet Blanc a Basse Température

WAL 77 vevyz BE
Blanc Manger au Lait Concentré Sucré et KouTaké

I—Fk —
Café

N=T T4 =& T LRy 7=
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes
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WHTEREMF v —XRNOBRKBEEX TR
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 3 Charbon de Bois et
Aligot 1’Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho

X008 D-A*B) FSAZAY VI E—7 KI4vy—x
Le Boeuf Miri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha avec
Biiche de Pomme de Terre Réti, Sauce Bordelaise

JeiFE L /}ﬁ HEFEZ P 27K Vazz—YL
Chevreuil Elezo Cuite au Feu de Paille au Geniévre et
Confit de I'Oignon auTruffe




