Menu Spécialité

Janvier 2026

HIE L 135 NAEDHmE 7T 2 v
Gratin léger d'Huitres et d'Epinards

WOT7 TV ERY T T —
Flan de Navets et Chou-Fleur

FLYYHEDOTLE LBEOTE MFOT 4 47 Ly b
Chou Chinois Braisé aux Herbes Sauvages et Vinaigrette au Yuzu

RIARZDERT LT 5777 Day7 4 — e EKk
Bisque de Crabe des Neiges et Foie gras Confit a la Kumquat

KUIBEM R4 v EFoyY —2 HlEEDY Vv b &
Ormeau d'Ezo Cuit a la Vapeur, Sauce au Vin Rouge son Foie
et Risotto aux Aonori

ESHFL SEROY 77— EROTZ ) v b T X
Filet de Kinme-Dai et Racine de Lotus d'hiver Cuits a la Vapeur,
Salade de Racine de Lotus Frite a la Sauce a la Truffe

o D-AB) FIATA4Y v s v—7
Y —Z AL FL—X
Le Boeuf Mri sur 1'Os (Sanoman) a la Plancha
avec Blche de Pomme de Terre Roti Sauce Bordolaise

HENE
Sobagaki

BERE A0 v~

Sorbet au Yuzu fait Maison

A F I8h & EMH
Bonbons a la Fraise et Mandarines

N=TT 4 =& T Loy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de la Journée

Janvier 2026

LI £ 1F 5 NAFOMERN TS 2
Gratin léger d'Huitres et d'Epinards

HOTT ) T —
Flan de Navets et Chou-Fleur

BHIR L LHERO T 7 T—)V IO TV SR
Filet de Kinme-Dai et Racine de Lotus d'hiver Cuits a la Vapeur, Salade de Racine de
Lotus Frite a la Sauce a la Truffe

WHOTHEERMRTA A=A AZOE 2L JEILDTY Y b
Rond de Beeuf d'Iwate Roti au Vin Rouge, Purée de Carottes, Oignon Sauvage Frit

A F R & &AM

Bonbons a la Fraise et Mandarines

IN=T T 4 —=&T LI Ir—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Sélection

Janvier 2026

2135 NA KON Y 5 2
Gratin léger d'Huitres et d'Epinards

HEDOTF ) TITT—
Flan de Navets et Chou-Fleur

AL YYVHEDT LY EHBFOEE MTOT 27 Ly b

Chou Chinois Braisé aux Herbes Sauvages et Vinaigrette au Yuzu

SHE ZSHIBED T 7 =)V #EEO T Y w bS5 R
Filet de Kinme-Dai et Racine de Lotus d'hiver Cuits a la Vapeur,
Salade de Racine de Lotus Frite a la Sauce a la Truffe

WHOTHEERAT A a—A b AZDOE 2L JE)LDTY v b
Rond de Beeuf d'Iwate Roti au Vin Rouge, Purée de Carottes,
Oignon Sauvage Frit

BN E
Sobagaki

EEE Y RSN IIZN
Sorbet au Yuzu fait Maison

A F G & EAM

Bonbons a la Fraise et Mandarines

IN=TTA—=&TLINYr—7
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Dégstation
Janvier 2026

FLHE & 13 5 A EIORIRN 5 &
Gratin léger d'Huitres et d'Epinards

DTN TTT—
Flan de Navets et Chou-Fleur

AL YYVHEDT LE EYFEOHE MO« 271w b

Chou Chinois Braisé aux Herbes Sauvages et Vinaigrette au Yuzu

RIALHZDEAT T 4T 75D T 4 — Sk
Bisque de Crabe des Neiges et Foie gras Confit a la Kumquat

SHIHELSHEIED YT 7 =)V #HBD T Y w v SR
Filet de Kinme-Dai et Racine de Lotus d'hiver Cuits a la Vapeur,
Salade de Racine de Lotus Frite a la Sauce a la Truffe

WO TREMF T — AR O ERBEE flr-HAMUE K
Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot
I" Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

X

0 D-A*B) RoAZAY T E—T
V—Z RK)VRL—X
Le Boeuf Mri sur I'0Os (Sanoman) a la Plancha
avec Bliche de Pomme de Terre R6ti Sauce Bordolaise

ENE
Sobagaki

EER i EIDNII VN
Sorbet au Yuzu fait Maison

A F kG & EAM

Bonbons a la Fraise et Mandarines

IN=TT 4 —&T LISV r—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



	名称未設定

