Menu de la Journée

Juin 2026

WTZARTDT T vy NEWEHELBHED I 2P
Blanc-Manger aux Asperges Blanches, agrémenté de Petits Légumes
et d'Herbes Sauvages facon Mimosa

TR AE N HASERE S BT % 2 — 4 H Y 7 5T —
Amadai en Ecailles et Ecume Fumée et Chou-Fleur

KUBEMAO 7L ¥ <7 ZHEk G807 7 —
Poitrine de Poulet Braisée au Vin de Madére
et Ragolt de Légumineuses

AR YyDT 72Ty ) =AW N LD ST R
Vacherin au Melon avec Pernod, Glace au Basilic

N—TT 4 —&T LNy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Sélection

Juin 2026

Mochi au Navet et a la Truffe

WTARZDT T =Yz /NEOEBEHELHED I £ T
Blanc-Manger aux Asperges Blanches, agrémenté de Petits Légumes
et d'Herbes Sauvages facon Mimosa

BKERTA vEDRS V) T —EIRA
Pieds de porc Panés et Cuits au Four, Braisés au Vin Rouge
et accompagnés de Sauce Pesto

J\ I e /J\JEI’@J@ T’A’E’Eﬁﬁ?/ BRI o — A ) T T T —
Amadai en Ecailles et Ecume Fumée et Chou-Fleur

KINHERADO 7L+ <7 7K SE0 7 7 —
Poitrine de Poulet Braisée au Vin de Madere
et Ragolit de Légumineuses

BmENE
Sobagaki

Z=ETEE Mifftoo v v~
Sorbet aux Agrumes de Bankan cultivé a Hadano

A VDT 7 aTy ) =Rk N LD ST R
Vacherin au Melon avec Pernod, Glace au Basilic

N=T T4 =& T LRy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Dégstation

Juin 2026

Mochi au Navet et a la Truffe

WTRARZTZDT7T7v=ryx NEOEHRETFED I VI T
Blanc-Manger aux Asperges Blanches, agrémenté de Petits Légumes
et d'Herbes Sauvages facon Mimosa

EEORXLEZNL THFTTTDAVT 4 —
Tartare de Crabe Poilu et Confit de Foie Gras

BRRTA vEDARS Y2/ T x2—EIRA
Pieds de porc Panés et Cuits au Four, Braisés au Vin Rouge
et accompagnés de Sauce Pesto

J\IG e /J\JEI',@E NG J5E 3” BRI o —L A )T T T —
Amadai en Ecailles et Ecume Fumée et Chou-Fleur

WHTEEMF v —XARWOMEREEZ - 5ABURE
Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 2 Charbon de Bois
et Aligot I'’Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

BmENE
Sobagaki

REPIE B D v L~
Sorbet aux Agrumes de Bankan cultivé a Hadano

A VyDT 727y L) —JABE RN LD ST R
Vacherin au Melon avec Pernod, Glace au Basilic

N—=T T4 =& T LRy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO
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