Menu de la Journée

Octobre 2025
JVAE—ME L—I)VHEF/ aADT 278V

Shiitake Croustillants Duxelles de Moules et Champignons

KIJFEORAEE V—AT =)V T T
Tresse de Sabre a la Salamandre Sauce Beurre Blanc

o HLKOu—A ~ fltny e b a7y
Porc Mangenton Roti et Purée de Céleri Rave a la Truffe

RO/ N HIRkD 7 v &
Baba aux Figues et Glacage aux Noix

N=T T4 —=&TLINYr—="
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Octobre 2025

HREENLETY 7T+ —) IR

Pain Maison au Prosciutto et au Roquefort

JYAE—ME L—)VHEF/aDT a7k
Shiitake Croustillants Duxelles de Moules et Champignons

Wed/am7V vt bY o TEK

Fricassée de Chataignes et Champignons Sauvages

KIJFEORKAREE V=R T—=IVT 5
Tresse de Sabre a la Salamandre Sauce Beurre Blanc

SO EIROO—A MR &) a7
Porc Mangenton Roti et Purée de Céleri Rave a la Truffe

R EEBHERDOY V' b
Risotto au Congre et Riz Gluaut

58 RERRD YV )L
Sorbet Maison au Shiso Rouge

TAERD ), IN kD 75w &
Baba aux Figues et Glacage aux Noix

~ N

IN=T T 4 —&T LIy r—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Dégstation

Octobre 2025

HREAENLETY 7T 4 —)b RV
Pain Maison au Prosciutto et au Roquefort

JVAE—ME L—)VHEF /aDT a7k
Shiitake Croustillants Duxelles de Moules et Champignons

weF/amTV Ayt b a TRk

Fricassée de Chataignes et Champignons Sauvages

DAYV RXENF MEDED ZIRAT
Consommé de Céleri et Beeuf Wagyu
a I'Arome de Champignons Matsutake

KINBOKRHABEE V—AT =)V T 5
Tresse de Sabre a la Salamandre Sauce Beurre Blanc

WH TEREMF 0 — XA OHERPEE - EAURE
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé a Charbon de Bois et
Aligot I' Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

RFEBRHERD ) VY b
Risotto au Congre et Riz Gluaut

H B ARERIRD Y LA
Sorbet Maison au Shiso Rouge

RAER D) IN HARRD 7 F v
Baba aux Figues et Glacage aux Noix

IN=TT 4 —&T LIV r—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO





