
Cuisine Française Maison HANZOYA   Chef de Cuisine  Eiji KATO  

Juin 2024

ホワイトアスパラガスと新玉葱のブイヨン仕立て
Crème à l'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

カマスのロースト軽い燻製 帆立貝のジュ  キャベツのブレゼ
Filet de Kamasu Fumé Rôti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

仔羊とカブのロースト リヨネーズ  
Selle d'Agneau Rôtie à la Lyonnaise

三谷牧場のフロマージュブランのムースとアナナスのロースト & コーヒー
Ananas Rôti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

ハーブティー & ラム パッケージ
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

いわて黒毛和牛ロース肉の備長炭焼き  柚子胡椒風味
Faux-filet de Bœuf (A5-Iwate) Grillé à Charbon de Bois et Aligot lʼ Aubrac 
Sauce au Yuzu-Kosho

さの萬（D・A・B）ドライエイジング ビーフ  赤ワインソース
Le Bœuf Mûri sur l'Os (Sanoman) à la Plancha avec 
Bûche de Pomme de Terre Rôti, Sauce Bordelaise

Menu Le Journée



Juin 2024

いわて黒毛和牛腿肉のカルパッチョ赤ワインと胡椒
Carpaccio de Bœuf au Vin Rouge et Poivre

ホワイトアスパラガスと新玉葱のブイヨン仕立て
Crème à l'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

ツブ貝とプチポワのフランセーズ スナップのピュレ添え
Tusbu-Gai et Petis Pois frais à la Française

カマスのロースト軽い燻製 帆立貝のジュ  キャベツのブレゼ
Filet de Kamasu Fumé Rôti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

仔羊とカブのロースト リヨネーズ  
Selle d'Agneau Rôtie à la Lyonnaise

空豆と黄金餅のリゾット
Risotto au Riz Gluant au Fève

トマトとキウイ
Sorbet aux Tomate  Vinaigre de Kiwi

三谷牧場のフロマージュブランのムースとアナナスのロースト & コーヒー
Ananas Rôti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

ハーブティー & ラム パッケージ
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

いわて黒毛和牛ロース肉の備長炭焼き  柚子胡椒風味
Faux-filet de Bœuf (A5-Iwate) Grillé à Charbon de Bois et Aligot lʼ Aubrac 
Sauce au Yuzu-Kosho

さの萬（D・A・B）ドライエイジング ビーフ  赤ワインソース
Le Bœuf Mûri sur l'Os (Sanoman) à la Plancha avec Bûche de Pomme de Terre Rôti, 
Sauce Bordelaise

Menu Le Sélection

Cuisine Française Maison HANZOYA   Chef de Cuisine  Eiji KATO  



     
 

Carpaccio de Bœuf au Vin Rouge et Poivre

ホワイトアスパラガスと新玉葱のブイヨン仕立て
Crème à l'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

水ダコのカルパッチョ大葉と柚子胡椒
Carpaccio de Pieuvre au Périlla et Yuzu-Kosho

ツブ貝とプチポワのフランセーズ スナップのピュレ添え
Tusbu-Gai et Petit Pois Frais à la Française

赤烏賊とフォアグラと雲丹
Poêlé de Calmar et Foie Gras de Canard  Crème d'Oursin

カマスのロースト軽い燻製 帆立貝のジュ  キャベツのブレゼ
Filet de Kamasu Fumé Rôti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

黒毛和牛フィレ肉のブレゼ コニャック風味 ソースロックフォール
Filet de Bœuf Braisé au Cognac Sauce Roqufort

Risotto au Riz Gluant au Fève

トマトとキウイ
Sorbet aux Tomate  Vinaigre de Kiwi

三谷牧場のフロマージュブランのムースとアナナスのロースト & コーヒー
Ananas Rôti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

ハーブティー & ラム パッケージ
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

Cuisine Française Maison HANZOYA   Chef de Cuisine  Eiji KATO  

Menu Le Dégustation
Juin


