Menu Le Journée

Juin 2024

RIA ST AT HAEHEREDT A FNENT
Creme a I'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

HARADU—A MREVER N HOY 2 Fry XY DT LY
Filet de Kamasu Fumé Ro6ti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

fFrEeAh7o0—A kI x—X
Selle d'Agneau Rotie a la Lyonnaise

=D TR =Y 2T S VD L—AL T FFAOO—A & A—t—
Ananas Roti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

IN=T T4 —=& TLINwTr—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

WHTREMTO—ARNOMMERNEE T HIHURRR
Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot I Aubrac
Sauce au Yuzu-Kosho

TOE D*A*B) RIATZAT VT E—T KIAVI—A
Le Boeuf Miri sur 1'Os (Sanoman) a la Plancha avec
Btche de Pomme de Terre Roti, Sauce Bordelaise

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO
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Menu Le Sélection
Juin 2024

WO TREMARRRAD A1)V 8w F- 3 /7T A > L HIH

Carpaccio de Beeuf au Vin Rouge et Poivre

RIA LT AINGHAEFHEREDT A I NNLT
Creme a 1'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

VIHETFRIDT S v—R AF vy TOY 2 LKA
Tusbu-Gai et Petis Pois frais a la Francaise

ARADE—=Z MENEH PHIHDOY 2 Fy XY DT LY
Filet de Kamasu Fumé Roti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

frEeA7on—2Ar VI F—2X
Selle d'Agneau Rotie a la Lyonnaise

G EEREOY YV b
Risotto au Riz Gluant au Feve

S !

Sorbet aux Tomate Vinaigre de Kiwi

RGO OR =V a7 IV DL—AL T FFADA—A b & - —
Ananas Roti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

IN=—T T4 —& TLINwTr—
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

WO THREBN T — AROHERFEE Al HIHUE R
Faux-filet de Beeuf (A5-Iwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot I Aubrac
Sauce au Yuzu-Kosho

TDE DA*B) RIATZAVVT E—=T RIAVYV—2R
Le Boeuf Miri sur 1'0Os (Sanoman) a la Plancha avec Biiche de Pomme de Terre Roti,
Sauce Bordelaise
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Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Le Dégustation

Juin2024

WO TEENFBRAD ISy F 3 57T A > EHIM

Carpaccio de Beeuf au Vin Rouge et Poivre

RIA ST AT HAEHERDT A I MENLT
Creme a 1'Oignona , Asperge Blanche et Warabi

IKZ DIV F- 3 KEE L AlT-HAR

Carpaccio de Pieuvre au Périlla et Yuzu-Kosho
VIHETFRIDTS = AFy TDOE 2 LA
Tusbu-Gai et Petit Pois Frais a la Francaise

REkE T+ 7 7T LEF}
Poélé de Calmar et Foie Gras de Canard Creme d'Oursin

ARADUE—A ROV N HDOY 2 FyXVDTLE
Filet de Kamasu Fumé Ro6ti et Chou Braisé Sauce au Jus de St Jacques

BEMFET 4 LAOT LY aZ vy 7k V—A0y 7 75—
Filet de Beeuf Braisé au Cognac Sauce Roqufort

LIRS ORI AVAVE
Risotto au Riz Gluant au Feve

RSN P

Sorbet aux Tomate Vinaigre de Kiwi

SRRSO T R =Y 2T IV DL—AL T FFAOH—A & I—b—
Ananas Roti sa Mousse Fromage Blanc au Citorn Vert-& Café

N=TT A= &TL N Tr—"
Tisane et Carrée au Rhum Rasin et aux Amandes

Cuisine Frangaise MaisonHANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



