Menu de la Journée

Mars 2025

RO L—A EXAE

Mousse d'Oignons Nouveau et Fleurs de Colza

KINBADL=ZT)V T AV —XDLTF 2 — L
Sabre 4 la Meuniere et Ecume de Américaine

BONTHDIIVRF—R Iy HAEET LY X
Carbonade de Poitrine de Porc avec Pommes de Terre et Aletta

HEWROT 7 a7 EHMEOY 2 L e
Bulbe de Lys Vavarois, Gelée de Hyuganatsu et Fraises

~ N

IN=TTA—&T LISV T—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Mars 2025

TAYTFEHERHDT Y v b
Fritto d'perlan et de Chrysantheme Comestibles

ERD L— X LHAE
Mousse d'Oignons Nouveau et Fleurs de Colza

HEOU IV —7 HERERDOLT 27 = ¥7 5 2 Ek
Velouté de Coquillages et Etuvée de Légumes au Safran

KIBDL=T)V TRV T —XDLTF 22—

Sabre a la Meunieére et Ecume de Américaine

BNTRDIIVKRF—R Vv HAEET LY R
Carbonade de Poitrine de Porc avec Pommes de Terre et Aletta

KEOFS L EDEO) VYV
Risotto au Riz Gluaut aux Persil de la Mer Oiso

TREIR DY > 7V T
Sangria au Shiso Rouge
HEROT 7 xa7 EHREDOY 2 L #E
Bulbe de Lys Vavarois, Gelée de Hyuganatsu et Fraises

IN=TTA—=&TLINYr—7
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Dégstation
Mars 2025

TATFEEHDT ) w k

Fritto d'perlan et de Chrysanthéme Comestibles

W EZD L— A LRAE

Mousse d'Oignons Nouveau et Fleurs de Colza

HEOTIV—T ERBEXOLT 27 = Y75 VJEKk
Velouté de Coquillages et Etuvée de Légumes au Safran
(B AT TR & A L > V3 MEE
Huitres de Suminoé et Chou Orange Braisé aux Champignons Shiitake

KIJEDOL=ZT)V 7 AV —XDLF 12—
Sabre a la Meuniére et Ecume de Américaine

WO TREM T — AR DM EREEE Al iUk
Faux-filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé a Charbon de Boiset
Aligot I' Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

KEOH S L ESHOY VY b
Risotto au Riz Gluaut aux Persil de la Mer Oiso

TREERRDY > TV T
Sangria au Shiso Rouge
HAEWOT 7 a7 EHMEDOY 2 L e
Bulbe de Lys Vavarois, Gelée de Hyuganatsu et Fraises

IN=T T 4 —&T LI\ r—
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO





