Menu Journée 2023
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Noix de St-Jacque Grille et Champignon Sauvages

- KH D £ Maison HANZOYA

Poisson du Jour a ma Facon
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Noix de Chevreuil Roti Sauce Jus
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Faux-Filet de Bouef (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot
Sauce au Yuzu-kosho
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La Bouef Muri sur ’'Os (Sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre
Sauce Bordelaise
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Créme Brilée aux Marron et Truffe
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Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



Menu Sélection 2023
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Amuse-bouche
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Noix de St-Jacque Grille et Champignon Sauvages
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Pied de Porc Panée Sauce Genovese
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Poisson du Jour a ma Fagcon
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Noix de Chevreuil Roti Sauce Jus
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Faux-Filet de Bouef (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot
Sauce au Yuzu-kosho
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La Bouef Muri sur I'Os (Sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre
Sauce Bordelaise
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Risotto du Jour
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Avant dessert
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Créme Bralée aux Marron et Truffe
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Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



Menu Dégustation 2023
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Amuse-bouche
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Noix de St-Jacque Grille et Champignon Sauvages
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Pied de Porc Panée Sauce Genovese
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Foie gras et Congre Grille Sauce au Porte Rouge

- A HDfEf Maison HANZOYA

Poisson du Jour a ma Facon
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Noix de Chevreuil Roti Sauce Jus
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Faux-Filet de Bouef (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot

Sauce au Yuzu-kosho
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La Bouef Muri sur ’'Os (sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre
Sauce Bordelaise
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Risotto du Jour
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Avant dessert
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Creme Brulée aux Marron et Truffe
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Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



Menu Spécialité 2023
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Amuse-bouche
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Noix de St-Jacque Grille et Champignon Sauvages
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Pied de Porc Panée Sauce Genovese
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Foie gras et Congre Grille Sauce au Porte Rouge
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Queue de Langouste et Champignon Sauvage aux Truffes
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Poisson du Jour a ma Facon
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Faux-Filet de Bouef (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot
Sauce au Yuzu-kosho
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Risotto du Jour
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Avant dessert
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Créme Briilée aux Marron et Truffe
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



