Menu Spécialité

oy
Bisque d'Ayu

BEoBTomEls /— HREX—avoxF 2 — L4
Ragot de Haricots d'Eté Froid avec Ecume de Bacon maison

RFERRDRTA VE NP E AR DH Ly b
Congre Braisé et Pieds de Porc au Vin Rouge,
une Galette de Basilic et de Pain

EBEDEILEZNL TFTTTDAVT 4 —
Tartare de Crabe Poilu et Confit de Foie Gras

o 7Y T BEEGT LD Y —
Ormeau vivant Grillé avec Aubergines Grillées
et Sauce au Foie d'Ormeau

JIEEE B0 27 ) 274 7V HMVAD 7V —TEERZ
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

0B D-AB) FS5A4 x4V v/ E—7Y—2 FKLFL—X
Le Boeuf Miri sur I'Os (Sanoman) i la Plancha
avec Blche de Pomme de Terre R6ti Sauce Bordolaise

X%

WHTHREMF T - AROHRKEEE fh 75U
Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé 2 Charbon de Bois
et Aligot I'’Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

FFELHELHHRDY Vb

Risotto aux Oursins et au Riz gluant Kogane

BREOHE N~
Sorbet aux Prunes du jardin

Ao a vy F—rFx 7 XA )€ V2 AR=EK TRV X =D TR
Compote de Péches Blanches Caramélisées a la Verveine
avec une Glace a la Lavande

N=T T4 =& T LNy T =
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Journée

fiko e 2 2
Bisque d'Ayu

HOBHEOwHT 77— AR~ —avoxF a2 -4
Ragott de Haricots d'Eté Froid avec Ecume de Bacon maison

JBIREE B D 7 )V AT 4 T v HVAD 7L —TEEHRA
Dorade Croustillante de Yawataham%
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

FFERADZERAE ¥ WA FLEAFDIT 27 x
Souris d'Agneau Braisé aux Epices,
accompagné de Pommes de Terre et de Ciboule

Ak a v FR— b F 27 AV X T2 AR=XAK TRV X —DF 7
A Compote de Péches Blanches Caramélisées a la Verveine
avec une Glace a la Lavande

N=TT 4 =& T LN T =
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Sélection

kv =7
Bisque d'Ayu

HOBEOWH 7 7/— ARE~—a v F 2 -4
Ragotit de Haricots d'Eté Froid avec Ecume de Bacon maison

RELIEEDRTA v RO ERVDHL v b
Congre Braisé et Pieds de Porc au Vin Rouge,
une Galette de Basilic et de Pain

JUIBUERE B D 27 VAT 4 TV MVED 7V —THEHIRAZ
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

FERRADOIERE P X HARLEAFDOIT 2V =
Souris d'Agneau Braisé aux Epices,
accompagné de Pommes de Terre et de Ciboule

EftESLBKRDY Vv b

Risotto aux Oursins et au Riz gluant Kogane

BREDHG Y L~
Sorbet aux Prunes du jardin

ADa Yy F—FF X 7 AV ¥ T2 AR=XAlR TRV X —DF Z A
Compote de Péches Blanches Caramélisées a la Verveine
avec une Glace a la Lavande

N=TT 4 =& T LNy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu Dégustation

fikp v 2 7
Bisque d'Ayu

HOBEORHT7 77— HFRE~—avox ¥ 21— 4
Ragotit de Haricots d'Eté Froid avec Ecume de Bacon maison

RELIEEDRTA v RO ERVDHL Yy b
Congre Braisé et Pieds de Porc au Vin Rouge,
une Galette de Basilic et de Pain

EEODANLZNL TATTTDAYT 4 —
Tartare de Crabe Poilu et Confit de Foie Gras

J\BEIREE B0 7 VAT 4 T v VAD 7V —THERZ
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

X0 D-AB) FIAZAV Y/ E—7Y =X FLFL—X
Le Boeuf Muri sur 'Os (Sanoman) a la Plancha
avec Blche de Pomme de Terre Roti Sauce Bordolaise

X%

WHTEREMGFr —XADMEREEZ il FHABUR R
Faux-Filet de Boeuf (A5-Twate) Grillé 3 Charbon de Bois
et Aligot I'’Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

EfLEEL LKD) VY b

Risotto aux Oursins et au Riz gluant Kogane

BREDHE Y L~
Sorbet aux Prunes du jardin

Hkoa v R = bF 37XV X T2 AR=XEAR TRV X —D7 T .
A Compote de Péches Blanches Caramélisées a la Verveine “#—
avec une Glace a la Lavande

N=TT 4 =& T Loy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO
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