Menu de Journée

Aotit 2026

oy
Bisque d'Ayu

HHIEOEEZ L HIEo v L —TF HEDOT b — 3
Huitres Cuites a Basse Température Velouté d'Huitres
Ajillo aux Champignons Shiitake

JUBIEEE BEffD 7 )V 2T 4 7V HVEHD 7V — T BEEHRZ
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

FERRAOIEAE Yy HA ELHEAX DT 2V =
Souris d'Agneau Braisé aux Epices,
accompagné de Pommes de Terre et de Ciboule

TN—=F —ADA7 L EERLEF vy BEERED ST R
Soufflé au Bleu avec Figues et Noix, Glace de Kibira

N=T T4 =& T LNy T —
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Sélection

Aolt 2026

ko x o
Bisque d'Ayu

BHIEOMIEZA L HiEO YL —7 HEDOT b — 3
Huitres Cuites a Basse Température Velouté d'Huitres
Ajillo aux Champignons Shiitake

RTERRDRTA vE SN E VDKL b
Congre Braisé et Pieds de Porc au Vin Rouge,
une Galette de Basilic et de Pain

JUBIRE B O V2T 4 7Y L—LHDO T L —TEHRKA
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

FEERDTERAE V¥ M ELEAFOIT 2V x
Souris d'Agneau Braisé aux Epices,
accompagné de Pommes de Terre et de Ciboule

EFLEREO B KRDY Vb

Risotto aux Oursins et au Riz gluant Kogane

BREDHE Y L~
Sorbet aux Prunes du Jardin

TN—F—ZXDAT7 L EERLEF vy EERBMED ST A
Soufflé au Bleu avec Figues et Noix, Glace de Kibira

N=TT 4 =& T LN T =
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO



Menu de Dégstation

Aolt 2026

o 2o
Bisque d'Ayu

EHIEOKIREA L HiEO Y v —T HEDOT -V 3
Huitres Cuites a Basse Température Velouté d'Huitres
Ajillo aux Champignons Shiitake

KT EEKRDHRT A VE AP E DIy b
Congre Braisé et Pieds de Porc au Vin Rouge,
une Galette de Basilic et de Pain

BEDINLZNL THITTDAYT 4 —
Tartare de Crabe Poilu et Confit de Foie Gras

SR B 7 VAT A T Y L—VEO TV —TFTEHERZ
Dorade Croustillante de Yawatahama
Velouté de Moules et Champignons d'Eté

WHTEREMGFr —XADMEREEZ il HABURR
Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grillé & Charbon de Bois
et Aligot I'’Aubrac Sauce au Yuzu-Kosho

EFEEBEL LKD) VY b

Risotto aux Oursins et au Riz gluant Kogane

BREDHE 1L~
Sorbet aux Prunes du Jardin

TN—F—ADAT7 VL E|ILRL F vy BEEREDT T X
Soufflé au Bleu avec Figues et Noix, Glace de Kibira

N=T T4 =& T LN T =
Tisane et Carrée au Rhum et aux Amandes

Cuisine Frangaise Maison HANZOYA Chef de Cuisine Eiji KATO
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