Menu Journée 2024
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Pressé de Chiboul aux Truffés Mimoza
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Filet de Daurade cuit a la Vapeur aux Algues Aromatisé au Yuzu
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Selle d’Agneau Rotie a la Lyonnaise
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Faux-Filet de Beeuf (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot

Sauce au Yuzu-kosho
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La Boeuf Muri sur ’'Os (Sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre

Sauce Bordelaise
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Sabayon de Banane a la Vanille aux Fraises
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Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



Menu Sélection 2024
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Velouté de Chou-Fleur et Coulis de Nabana
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Pressé de Chiboul aux Truffés Mimoza
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Escargot a la Bordelaise
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Filet de Daurade cuit a la Vapeur aux Algues Aromatisé au Yuzu
fFFELOU—A N VIR —XY —A

Selle d’Agneau Rotie a la Lyonnaise
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Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot
Sauce au Yuzu-kosho
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La Beeuf Muri sur I’'Os (Sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre

Sauce Bordelaise
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Risotto au Riz Gluant aux Aonori
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Fromage Blanc aux Hassaku Cresson et Huile d’Olive
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Sabayon de Banane a la Vanille aux Fraises
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Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



Menu Dégustation 2024

+ AV 7 77— EFAL
Velouté de Chou-Fleur et Coulis de Nabana
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Pressé de Chiboul aux Truffés Mimoza
P ZAHNTEF XY DRI F L — X
Escargot a la Bordelaise
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Grille de Foie Gras en Consommé de Chevreuil et Oignon Nouveau Roti
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Filet de Daurade cuit a la Vapeur aux Algues Aromatisé au Yuzu
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Selle d’Agneau Rotie a la Lyonnaise
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Faux-Filet de Boeuf (A5-Iwate) Grille a Charbon de Bois et Aligot
Sauce au Yuzu-kosho
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La Boeuf Muri sur I’'Os (Sanoman) a la Plancha avec Buche de Pommes de Terre

Sauce Bordelaise

HFED Y Yy b

Risotto au Riz Gluant aux Aonori
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Fromage Blanc aux Hassaku Cresson et Huile d’Olive
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Sabayon de Banane a la Vanille aux Fraises

a—t—F AR

Café ou Thé
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Tisane et Carre au Rhum Raisin et aux Amandes



