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Le Menu
Féte D' été 2021 HANZOYA
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Gougere au Shishitou
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Sardines Crues en Filets Marines au Pomme de Terre et 'Aubergine
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Salades d'été et L'Eau de Tomate - Gaspaccio -
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Oursins au Mousse de Mais en Gelée d'eau de mer
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Confit de Foie Gras sur Flan de Coquillage accompagné de Filet de Congre Frit
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Kawahagi en Ecailles de Shiitaké a la Bisque de Crabe
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Mini Croissants aux Tomates Séchées
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Kumano-Jidori basse température a la Plancha et ses Champignons Sauvages
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Faux-filet de Boeuf (A5-lwate) Grillé a Charbon de Bois et Aligot I'Aubrac, Sauce au Yuzu-Kosho
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Le Boeuf Mri sur I'Os (Sanoman) a la Plancha avec Bliche de Pomme de Terre R6ti, Sauce Bordelaise
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Le Plat Local -Yamagata-
Salade aux Algues MéKabu, une Salade d'été
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La Péche blanche plate au Muscat-shin a la lavande

Faab—trh7zxFa—L4
Soupe au Chocolat Tiéde et I'Ecume de Café
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Tisane et Carrée au Citron Rasin et aux Amandes
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